S VAUOMMEN -

Vi hdmtar inspiration fran street food 6ver hela vidrlden.
Bade vad det gédller mat, dryck och tekniker.,
Vi gor vara egna tolkningar och blandar gdrna kulturer.

Vi transformerar ridtterna till kvalitativa restaurangserveringar med
glimt i 6gat. Bestdll dina egna eller dela dessa med ditt sdllskap.
De fungerar att bestidlla i valfri ordning eller i den ordning som

de presenteras i menyn. Eller allt pa en gang!

Att lata er servis bestdmma ordning
och takt dr typiskt fiffigt!
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VISERVERAR GARNA “AFTONENS PLUSMENY ™

Denna bestdr av 7 serveringar och inkluderar vdra mest
klassiska ritter, vadran \"/visar vilkal Serveras i sd fall till

samtliga runt bordet!

IVEAT: 633:- CLASSIC DIRYCK: 6o0:- PIREMIUM DIRYCK 80:-
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GILLARDEAU Ostronll  65:--/st

Mignonette pd Rabarber och Sakura samt emulsion
och prickar av gridsldk

(givetvis pinfirska men 4ts pa egen risk)

N AC KS Oliver "Nocellara" 65:-

Gurras eldade cashewndtter 65:--

Torres Potatis chips 65:-

Planetens godaste Cornichons, Smetana 85:-
och honung fran Gurras egna bin

ALERGER ( Frioh 9ind ServiTeR
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Tonfisk-tartar 66:-

Marinerad i brynt smor och ponzu, wasa-
biemulsion, gari,

katsuobushi & sojapédrlor

Boquerones 115:-

Surdegsbrdd, citron, dill
(gluten)

Kalix och schyssta ldkar 185:-
Lojrom, smetana samt vdldigt frasig
vaffla pa Visterbottensost

(gluten)

Friterad havskrifta "Ssdm" 99:- /st
Gron tomat, havskradftsmajjo och nuoc cham
(gluten, kan serveras vegetarisk & gluten-
fri med avokado)

Kvidllens lufttorkade grisben
145~

Sticky Karaage Chicken 175:-

Friterad Mowitz kyckling i Korean BBQ, ros-
tad svartkdal samt mynta och koriander. Dippa
eller skit i det; dippen &r pa yuzu och miso!
(gluten, kan goras glutenfri och/eller
vegetarisk med blomkal)

Flower Power Tortelloni

grande di Funghi 225:-

Langbakad jordadrtskocka, Karl-Johan och
shitake, Med Reggiano, sds och smérgdmma pa
vitlok och salvia. Och givetvis

svart tryffelmissbruk!

(gluten)

Rabiff, eldad médrgonds samt
oerhért lagrad dansk ost 215:-

Schalottenldk, dpplevindger, cornichonger,
kryddgront, sotad purjoldk, "epice Postgatan'
samt puffat rispapper.

OXA EN JAVLA MASSA TRYFFEL OFCIM

Ebi Sakana Sando 175-

Friterad rodtunga, extrem-oktanig skagen och
Vésterbottensost. Serveras i frasigt och
tokfluffigt milk bread. Tonkatsun utbytt mot

Gurry Ketchup! (gluten, skaldjur)

Oscietra caviar "pa niven" och
fryst Vodka 199:-
Alternativt full burk (125 g) med klassis-

ka tillbehor 2500:-

Pao de Queijo 66:-
Friterade ostbollar, pata negra,
marcona mandlar pa en badd av
syrad och eldad spenat

Postgatan roll 74:-/st
Brodservering med lardo,
rosmarin och fermenterat smdr (gluten)

Steam Bao "Bohuslidn" 99:--/st
Hummer, rdkor och krabba med

aioli, "secret crunch' och tempura pa
enoki. Serveras med hummer-unagi, Shiso,
yuzu samt sesam-overload.

(gluten, skaldjur)

* NASSTMNRE . -

The ROYAL YORKSHIRE BENEDICT!
245:-

Vit och gron sparris samt ramslok,

Serveras i Yorkshire pudding med pocherat &gg,
Hollis pa brynt smor och umami samt forellrom,
(gluten, kan serveras vegetarisk

med tangkaviar)

Quesa BIRRIA

"chingon de chingones" 125:--

Oxelll Svansen och bringan gédller!

I chili adobo och ropang

Serveras i quesadilla med salsa taquero, lime,
koriander och 16k samt

javligt intensiv buljongdip!

(Vegetariskt alternativ finns)

Grisligg Chinese BBQ "CHAR SIU"
195:-

Rimmat och langkokt i eget fétt, eldat och
glacerat.

Serveras med fermenterade gronsaker, Angade
Peking-pannkakor samt mer Char siu-sas!
(gluten. Vegetariskt dr jadvligt svart)



«TYDLIGT DTORRE *

Kott: Txuleta 1195:-
Grillad hdngmérad biff pa ben av
tydligt dldrad mjolkko fran Sverige,
ca 750 gram.

obs.... det AR inte Kobe-filé! Istdllet dr det satans
férbannat gottil!

Fisk: Sterlinghé&lle 995:-
Hdngmorad & grillad, ca 600 g pa ben.

Bada Serveras med:

Potatisgratidng med Reggiano och Tryffel. Och
mer Tryffell

Samt Franska bonor och vattenkrasse i dres-
sing "SPECIAL'

(gluten)

Tar minst 20 min och radcker till flera deltagare!
XX
®
(VzcOr SO

Inkokt Rabarber och glass
\'// med £6r mycket vaniljl 145:-

Serveras med fldderspritad Mascarpone,
ingefadrs-Madeleiner och lime
(gluten, laktos)

"EXOTIC SWEET N SAVORY" 145:-

Ananas- och Mangosorbet samt Tequila serveras pa
italiensk mardng, krossade kolakakor & Tajin-rippel
(gluten)

Affogato 125:-

Karamellglass, havssalt, espresso och
2 cl Gold Strike likor.

Postgatan Cone 85:-
Kvidllens mjukglass
(fraga personalen efter kvidllens smak/allergener)

Chocolate bar of the day 75:-

(fraga personalen efter kvidllens smak/allergener)

Vi dndrar ogdrna pa ridtterna; detta beror pa att de &r
noggrant framtagna och testade, 4t det du gillar och kan!

Basta // Ganget pa Gurras



