Vi hdmtar inspiration fran street food 6ver hela vidrlden.
Bade vad det gédller mat, dryck och tekniker.,
Vi gor vara egna tolkningar och blandar gdrna kulturer.

Vi transformerar ridtterna till kvalitativa restaurangserveringar med
glimt i 6gat. Bestdll dina egna eller dela dessa med ditt sdllskap.

De fungerar att bestidlla i valfri ordning eller i den ordning som
de presenteras i menyn. Eller allt pa en gang!

Att lata er servis bestdmma ordning
och takt dr typiskt fiffigt!
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VISERVERAR GARNA “AFTONENS PLUSMENY ™

Denna bestdr av 7 serveringar och inkluderar vdra mest
klassiska ritter, vadran \"/visar vilkal Serveras i sd fall till

samtliga runt bordet!

IVEAL: 635:- CLASSIC DRYCK: 6o0:- PIREMIUM DIRYCK 80:-
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Oliver "Nocellara" 65:--
Gurras eldade cashewndtter 65:--

NAC KS Torres Potatis chips 65:-

Planetens godaste Cornichons, Smetana 65:-
och honung fran Gurras egna bin
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SMTT 9 Gort

Tonfisk-tartar 62:-

Marinerad i brynt smér och ponzu, wasa-
biemulsion, gari,

katsuobushi & sojapérlor

Boquerones 115:-

Surdegsbrod, citron, dill
(gluten)

Kalix och schyssta l6ékar 175:-
Lojrom, smetana samt vdldigt frasig
vaffla pa Vidsterbottensost

(gluten)

Friterad havskrdfta "Ssim" 98: /st
Gron tomat, havskridftsmajjo och nuoc cham
(gluten, kan serveras vegetarisk & gluten-
fri med avokado)

Kvidllens lufttorkade grisben
145~

Oscietra caviar "pa nidven" och
fryst Vodka 195:-

Alternativt full burk (125 g) med klassis-
ka tillbehor 2500:-

Pao de Queijo 62:-
Friterade ostbollar, pata negra,
marcona mandlar pa en badd av
syrad och eldad spenat

Postgatan roll 72:-/st
Brodservering med lardo,
rosmarin och fermenterat smdr (gluten)

Quesa BIRRIA

"chingon de chingones" 125:-
Oxelll Svansen och bringan gidller! I chili
adobo, répang och epiche noel.

Serveras i quesadilla med salsa taquero,
lime, koriander och 16k samt

jévligt intensiv buljongdip!
(Vegetariskt alternativ finns)

* INQBSTMNDRE.. ~

Sticky Karaage Chicken 175:-
Friterad Mowitz kyckling i Korean BBQ,
rostad svartkal samt mynta och koriander.
Dippa eller skit i det; dippen dr pa yuzu
och miso!

(gluten, kan goras glutenfri och/eller
vegetarisk med blomkal)

F*%*%*ed up Beijing Duck Bowl 195:-
Ankbrost, ankslarvsylta, ankonds samt ank-
hudsfurikake, Serveras pa dressat sushiris
med soyagravad dggula, nori, eldad pak choi
samt tempura pa enoki,

(gluten)

Kal, Eld och fermenterad peppar
155:-

Grillad och glacerad spetskal, emulsion pa
kampotpeppar samt brynt hasselndtssmor,
syrade kalskott och Parmesanost "Reggianc

Ebi Sakana Sando 165~

Friterad rodtunga, extrem-oktanig skagen och
Vésterbottensost, Serveras i frasigt och to-
kfluffigt milk bread. Tonkatsun utbytt mot

Gurry Ketchup! (gluten, skaldjur)

Return of "CAPTAIN BLOOD" 165:-
Definitionen pa blodpudding, ganache pa
anklever samt portvins- och
rodloksconfiture, Serveras med eldade och
spritade plommon, hemligt pulver samt
renderat och skummat ankfett (gluten)

Flower Power Tortelloni

grande di Funghi 215:-

Langbakad jordartskocka, Karl-Johan och
shitake, Med Reggiano, sds och smorgdmma pa
vitlok och salvia. Och givetvis

svart tryffelmissbruk!

(gluten)

Rabiff, eldad mérgonds samt
oerhért lagrad dansk ost 215:-

Schalottenldk, dpplevindger, cornichonger,
kryddgront, sotad purjolok, "epice Postgatan'
samt puffat rispapper.

OXA EN JAVLA MASSA TRYFFEL OFCH!



«TYDLIGT DTORRE *

Kott: Txuleta 1195:-
Grillad hdngmérad biff pa ben av
tydligt dldrad mjolkko fran Sverige,
ca 600 gram.

obs.... det AR inte Kobe-filé! Istdllet dr det satans
férbannat gottil!

Fisk: Sterlinghé&lle 995:-
Hdngmorad & grillad, ca 600 g pa ben.

Bada Serveras med:

"Cheesy Manchego Churros" och vispad Ricotta
med eldade tomater i Bloody Mary, soltorkade
svarta oliver samt basilika-orgie

(gluten, laktos, kan bestidllas separat)

Tar minst 20 min och radcker till flera deltagare!

(VzcOr 86\T

Cherry n Chocolate Pavlova 145:-
[| Sorbet, curd och Maranchinokdrsbér i chokladmaring,
(& Serveras med vanil jvispad och chokladripplad gréddde
i odndlig miangd!

"DOUGH-NOT sankta LUCIA' 145:--

Saffrans-donut i icing med sultanrussin i svindyr rom, apelsin i
saffransglaze samt en kula vanil jglass

(gluten)

Glsdhett och nedkylt dryckestips: S6t Tokaj 140 spann

Affogato 125:-

Karamellglass, havssalt, espresso och
2 cl Gold Strike likor.

Postgatan Cone 85:-
Kvidllens mjukglass
(fraga personalen efter kvidllens smak/allergener)

Chocolate bar of the day 75:-

(fraga personalen efter kvidllens smak/allergener)

Vi dndrar ogdrna pa ridtterna; detta beror pa att de &r
noggrant framtagna och testade, 4t det du gillar och kan!

Basta // Ganget pa Gurras



