
Vi serverar gärna ”Aftonens plusmeny”
Gurras mat och dryckespaket som sätts ihop dagligen. 

Denna serveras i så fall till samtliga gäster runt bordet!

Mat: 695:-  Classic dryck: 590:-   Premium dryck 790:- 
 alkoholfritt 380:-

Vi hämtar inspiration från street food över hela världen. 
Både vad det gäller mat, dryck och tekniker. 

Vi gör våra egna tolkningar och blandar gärna kulturer.

 Vi transformerar rätterna till kvalitativa restaurangserveringar med 
glimt i ögat. Beställ dina egna eller dela dessa med ditt sällskap. 
De fungerar att beställa i valfri ordning eller i den ordning som 

de presenteras i menyn. Eller allt på en gång!

Att låta er servis bestämma ordning 
och takt är typiskt fiffigt!

Oliver ”Nocellara”  65:-

Gurras eldade cashewnötter  65:-

Torres Potatis chips  65:-

Ostron ”LEGRIS’’   55:-/st
Lime och Jalapeno-Kosho, fermenterade tomater i 
tomatvatten samt ”butter kombu dots”
(eget ansvar vid förtäring)



Oscietra Caviar och fryst Vodka 
195:-

Kvällens lufttorkade grisben 
145:-

Friterad havskräfta ”Ssäm” 98:- /st
Grön tomat, gurkört, havskräftsmajjo och 
nuoc cham (gluten, kan serveras vegetarisk 
& glutenfri med avokado)

Kalix, luntade nässlor och
schyssta lökar 175:-
Löjrom, smetana samt väldigt frasig
våffla på Västerbottensost (gluten)

Postgatan roll 72:-/st
Brödservering med lardo, 
rosmarin och fermenterat smör (gluten)

Sticky Karaage Chicken 175:-
Friterad Mowitz kyckling i Korean BBQ, 
rostad svartkål samt mynta och koriander. 
Dippa eller skit i det; dippen är på yuzu 
och miso!
(kan serveras vegetarisk med blomkål) 

”Beijing duck attack” tostada  165:-
Ankslarvsylta i tryffelponzu, ankmajjo,
fågelhud i sichuanpeppar, picklad kålrabbi 
samt salsa macha (nötter)

Råbiff, Jalapeno-gömma samt oer-
hört lagrad dansk ost 185:-
Schalottenlök, äpplevinäger och dragon på 
olika sätt. Cornichons, kryddgrönt, epiche 
Postgatan samt poppat rispapper

Yakiniku ”P.G style!’’ 175:-
Eldad entrecote och salladslök, emulgerad MSG, 
soyagravad äggula och Furikake. Serveras med 
varmt sushiris dressat i yuzu-brynt smör å 
gari samt fras på tångruska, chilistrån och 
Togarashi (Kan serveras vegetarisk)

Pasta Frutti di Mare ”flower power” 
195:-   
Fylld med hummer, hälleflundra, räkor och 
dill. Serveras med hummer bisque samt brynt 
vitlöks och salviasmör. Toppas med örter, Reg-
giano och schalottenlök. Också en jävla massa 
tryffel ofc (gluten)

Sparris, äld och ägg ”Benedict’’  195:-
Grillad vit och grön sparris, ramslök och
pinjenötter. Smörstekt brioche, pocherat ägg 
samt hollis på yuzu, miso, brynt smör
och tryffel
Också givet ”Patate Parmiggiana croccanti”!!!
(Gluten, nötter)

Norrländsk ”vår-pizza” 185:-
Hängmörad röding direkt från 
mörningsskåpet. Gurka i dillakvavit. Forell-
rom, smetana och pepparrot. Gravad äggula och 
skummat brynt smör. Oxå såklart Fridas fräsiga 
pulver…
OBS: Pretto-deg utbytt mot råraka!
(Kan serveras vegetarisk)

Tonfisk-tartar 62:-
Marinerad i brynt smör och ponzu, 
wasabiemulsion, gari, 
katsuobushi & sojapärlor    
 
Pao de Queijo 62:-
Friterade ostbollar, stenbitsrom, 
smetana, dill & schallotenlök

Boquerones 115:-
Surdegsbröd, citron, dill 
(gluten)

Burnt ends Al Pastor 125:-
Det mesta på en död gris, oerhört 
tydligt tillagad i mångfalld av
chili ”Adobo” samt ananas, sprit 
och eld! Serveras på cheddarstekt 
majstortilla och salsa verde
(Kan serveras vegetarisk)



Vi ändrar ogärna på rätterna; detta beror på att de är 
noggrant framtagna och testade, ät det du gillar och kan!

Bästa // Gänget på Gurras

Kött: Txuleta 1195:- 
Grillad hängmörad biff på ben av 
tydligt åldrad mjölkko från Sverige, 
ca 600 gram. 

obs…. det ÄR inte Kobe-filé! Istället är det satans 
förbannat gott!!!

Fisk: Sterlinghälle 995:- 
Hängmörad & grillad, ca 600 g på ben.

Båda Serveras med:
Cheesy Manchego Chorrus och Gurras
trägårdhsland ”Grand Aioli”, soltorkade svarta 
oliver samt yuzu-kosho
(gluten)

Tar minst 20 min och räcker till flera deltagare!
  

Basil n Passion Pavlova  145:-
Maräng och passionfrukt, sorbet på basilika och lime serveras med 
basilikaripplad lättvispad vaniljgrädde (givetvis limit-less!!)
 
”Banana and Coconut Punch” 145:-
Eldad banan i rostad kokos, intensiv choklad och havssalt!
Till detta kokos / punch glass samt krossade ”mörka drömmar” 
och Tosca (gluten)
Mega combo: Flaggpunch on the rocks! (120:-)

Affogato 125:-
Karamellglass, havssalt, espresso och
2 cl Gold Strike likör. 

Postgatan Cone 85:-
Kvällens mjukglass
(fråga personalen efter kvällens smak/allergener)

Chocolate bar of the day 75:-
(fråga personalen efter kvällens smak/allergener)


