VAUOMMEN

Vi hdmtar inspiration fran street food 6ver hela vidrlden.
Bade vad det gédller mat, dryck och tekniker.,
Vi gor vara egna tolkningar och blandar gdrna kulturer.

Vi transformerar ridtterna till kvalitativa restaurangserveringar med
glimt i 6gat. Bestdll dina egna eller dela dessa med ditt sdllskap.
De fungerar att bestidlla i valfri ordning eller i den ordning som

de presenteras i menyn. Eller allt pa en gang!

Att lata er servis bestdmma ordning
och takt dr typiskt fiffigt!

VI SERVERAR GARNA “AFTONENS PLUSMENY " J

Gurras mat och dryckespaket som sdtts ihop dagligen.
Denna serveras i sa fall till samtliga gdster runt bordet!

IVEAT: 635:- CLASSIC DIRYCK: 030:- PIREMIUM DIRYCK 7a0:-
ALKOHOLFRITT 300:-
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Ostron "Spicy Carribean"

Salsa el fuego, rom, ananas, och mynta
%N AC K Fortdrs pa egen risk..., 55:--
Oliver "Nocellara" 65:-

Gurras eldade cashewndtter 65:-

Torres Potatis chips 65:-
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SMArr ¢
Tonfisk-tartar 62:-

Marinerad i brynt smdr och ponzu,
wasabiemulsion, gari,

katsuobushi & sojapédrlor

Pao de Queijo 62:- U

Friterade ostbollar, stenbitsrom,
smetana, dill & schallotenlSk

Boquerones 115:-
Surdegsbrdd, citron, dill

Taco de carnitas 125:-

Gris-sida, grishud och grisfett bakad
bortom all rimlighet med halva I
kryddhyllan och Coke! Majstortilla N\
stekt i f6r mycket cheddar, salsa pa
fermenterad tomatillo, avokado och

chili Serrano. Gravad 16k samt
substantiellt koriander-lass,

(Kan serveras vegetarisk)
KCAL-innehallet dr och
forblir preskriberat

Sticky karaage chicken 175:-
Friterat kycklingldr fran Mowitz

i Trollh&ttan, rokig Koreansk ketchup,
svartkal, koriander & mynta.

(kan serveras vegetarisk med blomkal)

Elotes "La poca Madre" 155:--

Totalt nyskdérdad, nykokt och nyeldad
majskolv i emulsion pa farsk jalapefios,
crunch pa rostad majs samt galet lagrad ost.
Mer jalapefios, mer ost och mangfalld av 16k.
0Ox& tandpetare!

Rabiff "Funky flowers" 185:-
Notinnanlar 1jummas i noisette-smor och
toppas med fermenterade syrliga

tomater fran Gidllends, nori-& rice cracker
samt dppelcidervinéger.

Oxa dragon & tryffel i midngder!! (gluten)

"Best Coast Cirashi" 175:-
Unagi-eldad makrill pa 1jummet och
dressat sushiris serveras med emulsion pa
krondill, picklad rattika samt yuzu-brynt
smor, furikake och annat,

Oxa farsk Wasabill

Gort”

Kvédllens lufttorkade grisben
145:-

Friterad havskridfta "Ssam" 98- /st
Gron tomat, gurkort, havskrdftsmajjo och
nuoc cham (gluten, kan serveras vegetarisk
& glutenfri med avokado)

Kantareller, Kalix och schyssta
1lokar 245.-

Kalixlojrom, vdsterbottensost, frasigt och
smorigt vitloksbrod samt svart umamiga
hasselnétter och dill (ndtter, gluten)

Postgatan roll 72:--/st
Brédservering med lardo,
rosmarin och fermenterat smor

* INAGST MNDIRE.. ~

Angry Bird "Crispy peanut

chicken wonton tortellini" 165:--
i oerhort dtligt fagelbo. Rippel pa
Postgatan-X0 och l6nnsirap, smorstekta
fermenterade shiitake samt sataysas.
(gluten, jordnotter)

Burek "Frutti di Mare' 195~

Filodeg sprangfylld med rokt hidllehovve,
en massa rikor och dill,

Pudrade med pulver pa tangruska och
Bohus-musslor, toppade med raa och eldade
sommarprimdrer samt citron,

Tydlig & part: Stracciatella, svartpeppar och
basilikamissbruk, (gluten, laktos, skaldjur)

Norrlandsk "Sommar-pizza" 185:-
Héngmorad réding direkt fran

morningsskapet. Gurka i dillakvavit, Forell-
rom, smetana och pepparrot. Gravad dggula och
skummat brynt smor, Oxa sdklart Fridas frasiga
pulver...

OBS: Pretto-deg utbytt mot rarakal



«TYDLIGT DTORRE *

Kott: Txuleta 1195:-
Grillad hdngmdrad biff pa ben av
tydligt dldrad mjolkko fran Sverige,
ca 600 gram.

| Fisk: Sterlinghé&lle 995:--
\_ Hingmorad & grillad, ca 600 g pa ben.

Bada serveras med:

Frasig mandelpotatis, krutonger,
padrones, eldade sma-ldkar och en
jdvla massa védllagrad ost!

Samt den givna ettan till eldade likdelar:
Chimichurri

(gluten, laktos)

Tar minst 20 min och racker till flera deltagare!

(VacOr 36\T

"Raspberry 'm' Rhum Baba" 145:--
Hallonglass och fdrska hallon serveras med
1) brioche drankt i rom, timutpeppar och dlgdrtssirap,
\_ samt en mousse pa vit choklad och jordirtskocka.
(gluten)

Beignet! 145:--

Sprangfylld med vispad citron-pannacotta.
Kamomillglass, Dalgona-candy samt maskroshonung fran
adopterade och namngivna bin flankerar, bla: Beelizabeth
(gluten)

Affogato 125:-

Karamellglass, havssalt, espresso och
2 cl Gold Strike likor.

Postgatan Cone 85:-

Kvillens mjukglass (fraga personalen efter kvidllens smak)

Chocolate bar of the day 75:-

Vi dndrar ogdrna pa ridtterna; detta beror pa att de ar
noggrant framtagna och testade, 4t det du gillar och kan!

Basta // Ganget pa Gurras



